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Koncentrat dymu wędzarniczego
 

Cena od: 3,00 PLN

Opis produktu
 

KONCENTRAT DYMU WĘDZARNICZEGO

Wykorzystywany jest do nadawania produktom spożywczym
charakterystycznego smaku i zapachu wędzonki. Doskonale nadaje

się do aromatyzacji szynki, kiełbasy, boczku oraz wszelkiego
rodzaju wędlin domowych, jak również produktów nabiałowych, w

szczególności białego lub żółtego sera.

Skład: wzmacniacz smaku glutaminian, błonnik sojowy, aromat,

Plik wygenerowano: 10-04-2024 Oprogramowanie sklepu: AptusShop

https://www.domowy-wyrob.pl
https://www.domowy-wyrob.pl/koncentrat-dymu-wedzarniczego.html
http://www.aptusshop.pl/


 
Firma Handlowa EMAS Ewa Krzemyk

Ul. Gruntowa 16, 42-520 Dąbrowa Górnicza
Nr. BDO 000603614

 

hydrolizat białka sojowego, sól.

Zastosowanie 3-7 g/kg masy

KONCENTRAT DYMU NIE NADAJE KOLORU DAJE TYLKO
SMAK WĘDZONKI

 
 

Warianty produktu

Waga 50g

60,00 PLN/1KG

3,00 PLN

 

Waga 250g

44,00 PLN/1KG

11,00 PLN

 

Waga 1kg 36,00 PLN
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